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Der Karntner Valentin Latschen beherrscht das Destillieren von
A(pfel-) bis Z(wetschkenbrand) in Perfektion

EIN PFAU, DER SGHNAPS BREN

Latsch 4

ver

VON RUDOLF CAN

Der Pfau ist bekannt fiir
sein prachtvolles Rad,
nit dem das Minnchen die
Jraut umwirbt. In Kimten
ibt es einen Pfau, der kein
tad  schidgt, sondermn
schnaps brennt. Pfau ist der
sulgo-Name eines Hofes in
Jntermitterdorf bei Ruden
m Bezirk Volkermarkt. Heu-
e steht Pfau fiir Qualitit und
[nnovation in der Brennerei.
Dahinter verbirgt sich Valen-
tin Latschen, der sich Goe-
thes ,Es ist nicht genug zu
wollen, man muss es auch
tun" zum Motto gemacht hat.

Bald 47-jahrig, hatte der
Absolvent der Hotelfach-
schule Villach zuniichst alles
andere vor, als daheim in Un-
termitterdorf zu sein. ,Ich
wollte hinaus in die Welt und
im Tourismus Karriere ma-
chen®, sagt er. Aber eskommt
bekanntlich immer anders.
So lief er sich vom Vater breit
schlagen und praktizierte in
der Steiermark Obstbau und
schloss mit der Priifung zum
Obstbaumeister ab. Dann
folgten Weinbau- und Keller-
meisterpriifung. ,Es hat Spal
gemacht”, sagt er riickbli-
ckend. ,Ich war voll Taten-
drang, wollte Neues ma-
chen.”

SCHULDEN Die Gelegenheit
bot sich 1984 mit der Uber-
nahme des elterlichen
«Plau“-Hofes, Den Namen
lieR er sofort markenrecht-
lich schiitzen. Aus dem alten
Wirtshaus machte er einen
modemen Gastronomiebe-
tricb. Der Obstgarten wurde
mit Hilfe von 2000 Baum-Pa-
tenschaften (darunter spéter
Ex-Bundesprisident Thomas
Klestil und Bundeskanzler

Wolfgang Schiissel) in aller
Welt vergriRert. Dass der
Schuldenstand mittlerweile
auf 10 Mio. Schilling (700.000
Euro) angewachsen war, lief
ihn nicht aufgeben. ,Aufge-
ben tut man einen Brief, aber
nicht seine Vorstellungen®,
sagt Latschen. Am 14, Mai
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yhufgeben tut man
einen Brief, aber
nicht seine
Vorstellungen.”

VALENTIN LATSCHEN

in ganz Europa

1986 wurde das Gasthaus
wieder ertffnet, das bald mit
einer Haube veredelt wurde.

Und die Veredelung des
Obstgartens? Das hat im
Haus Latschen Tradition. Es
war der Vater, der zum Gau-
dium vieler Nachbarn Fla-
schen auf die Biume hiingte,
um die Willilamsbime zum
Schnaps ,servieren” zu kin-
nen. Der Sohn dachte ein we-
nig anders: Das beste Obst ist
gerade gut genug flr das
Brennen. Eine Denkweise,
die am Land undenkbar war,
wDaQualitiit seinen Preis hat,
waren die besten Kunden des
Vaters schnell weg”, erinnert
er sich. ,Der junge Pfau
spinnt”, hiitten sie gesagt.

Dafiir wurden andere auf
die neue Qualitit der ,Pfau®-
Schnépse aufmerksam. 1988
gab es die erste Priisentation
im Sacher in Wien. Latschen
wurde Lieferant fiir Kifer in
Mimchen und Toni Viehhau-
ser in Hamburg. Heute ist er
in allen Spitzenhdusern zwi-
schen Bodensee und Neu-
siedler See vertreten.

Als er Ende der 90er
700.000 Schilling (50.000 Eu-

ro) filr den Kanalanschluss
hinbléttern sollte, hatte Lat-
schen von Untermitterdorf
genug: ,Es hat keinen Spafl
mehr gemacht.” Inzwischen
hat er im alten Eis- bzw. Gér-
keller der Schleppe Brauerei
ein neues Domizil gefunden.
«Ichbinin ein Paradies einge-

SCHLEPPE-AREAL

Die seit 1607 bestehende
Schleppe Brauerei am
Rand von Klagenfurt hat
sich in den vergangenen
fiinf Jahren zu einem Zent-
rum der Brau- und Brenn-
kultur entwickelt, Sie hat
sich als .Schleppe-Genuss-
welt” bereits einen Namen
gemacht.

1999 wurde die Schlep-
pe totgesagt, das hat uns
befliigelt®, sagt der Ge-
schiftsfiihrer der Vereinig-
ten Kimtner Brauereien
AG, Johann Stockbauer.
«Wir haben einen Logistik-
standort geschaffen, die
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zogen",sagter. DieNdhezum
Bier loste auch neue ldeen
aus:  Bockbierbrand, ein
Rauchmalz vom Fass (der
den Vergleich mit Whisky
nicht zu scheuen braucht
und auch als solcher bezeich-
net werden kénnte) und als
jiingste Kreation der Roggen-

Ein Paradies fiir GenieBer aller Art '

Zahl der Mitarbeiter um 18

nahezu 100,000 Hektoliter
Bier und 13.000 Hektoliter
alkoholfreie Getrinke aus.”
In Klagenfurt produziert
Braumeister Friedl Koren
bis zu zwdlf Biersorten mit
dem bekannten Schleppe
Miirzen an der Spitze.
Dieser Tage erdffnete
auch die Weinagentur
Giinther Jordan im bald 400
Jahre alten Gewdlbe ihre
neuen Riume, In der ,Vi-
nothek im Gwolb® gibt es

300
auf 54 erhsht und liefern  Schwerpunkt
stehen zur Auswahl.

Welt des Genusses durch
das Angebot feinster Ta-
bakwaren aus dem Hause
Swedish Match.

viel geplant. Jordan hat die
Idee, ein gastronomisches
Schulungszentrum in der
JStrale des Genusses” ein-
zurichten. Stockbauer will
den Schleppe-Teich, aus
dem einst das Eis fiir die

bierbrand wurden in das Sor-
timent aufgenommen. Da
gibt es ohnehin vieles von A
bis Z, von Apfel- bis Zwetsch-
kenbrand.

»Alles stammit aus frischen,
vollreifen Frilichten, die im
Kupferkessel doppelt ge-
brannt werden®, betont er.

»E8 sind ausschlieBlich
hundertprozentige Des-
fillate, ohne Zucker
und Aromazusitze.“

VALENTIN LATSCHEN

+Es sind ausschlieflich hun-
dertprozentige Destillate, oh-
ne Zucker und Aromazusit-
ze." So wie es die Richtlinien
der Quinta Essentia vorse-
hen, deren Mitbegriinder Va-
lentin Latschen ist.

» INFORMATIONEN

Infos: wune.pfaw.at
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Weine mit  dem

Osterreich

Abgerundet wird die

Fiir die Zukunft ist noch

jeden Freitag von 14 bis 20 Bierkithlung kam, reakui-

Uhr auch Detailverkauf.

vieren.





